Oferta imprezy okolicznosciowej w Anatra Restaurant
Szanowni Panstwo,

dzigkujemy za zainteresowanie oferta Anatra Restaurant. Dotozymy wszelkich
staran aby spetni¢ Panstwa oczekiwania i zaproszonych Gosci.

Oferta Anatra Restaurant:

- sala do 120 os6b

- restauracja klimatyzowana,

- menu skomponowane indywidualnie,

- obiekt z pigknym, duzym ogrodem,

- kominek w restauracji na zimowe wieczory,

- mozliwo$¢ aranzacji restauracji przez personel, lub firme zewnetrzng wg. wlasnego
uznania,

- taras ze stolikami,

- baza noclegowa dla Gosci - ceny z rabatem,

- mozliwos¢ wyswietlenia prezentacji multimedialne;,
- mozliwos$¢ organizacji grilla w naszym ogrodzie .

Nasi Goscie cenig sobie indywidualne 1 elastyczne podejscie, masz pomyst na
organizacj¢ swojej uroczystosci — chetnie pomozemy, doradzimy 1 w porozumieniu
spetnimy nawet najbardziej wygoérowane oczekiwania tak, aby ten wyjatkowy dzien
pozostat na zawsze w pamigci Panstwa i1 zaproszonych Gosci.

Szczegotowe informacje:

Rafat Andrzejaszek

General Manager Eurohotels & Anatra Restaurant
http://anatra.com.pl/

http://eurohotels.com.pl/

tel. +48 882 515 535

Zapraszamy!
ZespOt Anatra Restaurant


http://anatra.com.pl/
http://eurohotels.com.pl/

MENU NR 1

ZUPA
Roso6t z makaronem,

DANIA GLOWNE
Karkowka duszona w aromatycznym sosie wlasnym,
Tradycyjny kotlet schabowy z pieczarkami i cebulka,
Pier§ z kurczaka pieczona z miodem i tymiankiem,

DODATKI
Ziemniaki pieczone w aromatycznych ziotach,
Domowe kluski slaskie,
Bukiet satat z winegretem,
Satatka z buraczkow,
Suréwka colestaw

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana

KOSZT MENU 80,00 zt/ 1 osoba



MENU 2

ZUPA
Francuska zupa cebulowa

DANIA GEOWNE
Pier§ z kurczaka z mozzarellg 1 ziotami,
Schab duszony w sosie pieczarkowy,
Roladka z karkéwki nadziewane z porem 1 boczkiem,

DODATKI
Ziemniaki pieczone w aromatycznych ziotach,
Ryz z warzywami,
Suréwka z warzyw sezonowych,
Fasolka szparagowa z sezamem,
Marchewka z brzoskwiniami,

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana.

KOSZT MENU 80,00 zt/ 1 osoba



MENU 3

ZUPA
Roso6t z makaronem,

DANIA GEOWNE
Grillowana piers$ z kurczaka w sosie z S$wiezych zi6t,
Zrazy wieprzowe w sosie musztardowym,
Pieczen z karkéwki w sosie wlasnym,

DODATKI
Ziemniaki pieczone w aromatycznych ziotach,
Domowe kluski slaskie,
Suroéwka colestaw,
Suréwka sezonowa,
Kapusta zasmazana,

NAPOJE

Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana

KOSZT MENU 80,00 zt/ 1 osoba



MENU 4

ZUPA
Krem pomidorowy z bazyliowa nuta,

DANIA GEOWNE
Schab duszony w sosie maslano — jabtkowym,
Piers$ z kurczaka w sezamowej panierce,
Gulasz wegierski z warzywami,

DODATKI
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem,
Kopytka,
Suréwka z kapusty pekinskiej,
Warzywa gotowane w masle ziolowym,
Bukiet satat z winegretem,

DESER
Crumble owocowe pod kokosowa kruszonka

PRZEKASKI
Migsa pieczone,
Ryba po grecku,
Salatka ziemniaczana z bekonem,
Grillowana cukinia z suszonymi pomidorami 1 mozzarella,
Kaski z kurczaka w pikantnym sosie
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana

KOSZT MENU 120,00 Z%. /1 OSOBA



MENU 5

ZUPA
Roso6t z domowymi kluseczkami,

DANIA GEOWNE
Eskalopki z poledwiczki w sosie maslano — ziolowym,
Pier$ z kurczaka ze szpinakiem i migdatami,
Tradycyjne zrazy wieprzowe w sosie sliwkowym,

DODATKI
Ziemniaki opiekane,
Gnocchi,
Kapusta modra zasmazana,
Warzywa gotowane z mastem ziotowym,
Bukiet satat z winegretem,

DESER
Panna cotta z konfiturg wisniowa

PRZEKASKI
Migsa pieczone 1 galantyny,
Tymbaliki drobiowe,
Domowa satatka warzywna,
Roladka szpinakowa z serkiem ziotowym 1 szynkg parmenska,
Sledzie na dwa smaki,
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana

KOSZT MENU 130,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 6

ZUPA
Krem z kalafiora z oliwg ziotowa i chipsem z selera,

DANIA GLOWNE
Piers z kurczaka z brokutami zapiekana pod beszamelem 1 serem,
Polgdwiczka wieprzowa w sosie z serem gorgonzola,
Filet z tososia na migtowym groszku z chili,

DODTAKI
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem,
Gnocchi z oliwg pieprzowa,
Warzywa orientalne,
Fasolka szparagowa w masle i bulce,
Soczysta satatka z kapusty pekinskiej z warzywami,

DESER
Ciasto czekoladowe z bitg Smietang, mascarpone 1 owocami,

PRZEKASKI
Migsa pieczone i1 pasztet z kaczki,
Szaszlyki z mini mozzarelli i pomidorkow cherry,
Tymabaliki drobiowe,
Satatka Grecka,
Roladka szpinakowa z serkiem ziotlowym 1 wedzonym tososiem,
Satatka Cesarska z kurczakiem, grzankami i ptatkami parmezanu,
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo - herbaciany

KOSZT MENU 140,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 7

ZUPA
Krem kukurydziany z gremolata paprykowa 1 krewetka tygrysia

DANIA GEOWNE
Piers z kurczaka z kostka,
Pieczen z karkowki w sosie wlasnym,
Zrazy wotowe ze szparagami,

DODATKI
Ziemniaki gotowane z mastem ziolowym,
Knedel po francusku,
Kapusta zasmazana z bekonem,
Ratatouille warzywne,
Bukiet satat z winegretem

DESER
Mini serniczki na czekoladowym spodzie z owocami i musem truskawkowym,

PRZEKASKI
Po6tmisek wedlin 1 serow dojrzewajacych,
\Volawenty z musami kolorowymi,
Schab w auszpiku garnirowany z owocami,
Satatka brokutowa z fetg, pomidorem, kukurydza w sosie czosnkowo ziotowym,
Loso$ wedzony w koprze 1 oliwie,
Satatka capresse z oliwkami 1 tunczykiem
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo - herbaciany

KOSZT MENU 140,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 8

ZUPA
Krem grzybowy z kwas$ng $mietang i pudrem borowikowym,

DANIA GEOWNE
Roladka z kurczaka ze szpinakiem, serkiem i suszonymi pomidorami,
Poledwiczka wieprzowa otulona szynkg parmenska,
Schab duszony w sosie maslano — ziolowym,

DODATKI
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem,
Kopytka okraszane boczkiem,
Warzywa grillowane w ziotach z parmezanem,
Suréwka sezonowa,
Bukiet satat z winegretem,

DESER
Puchar lodowy z bitg §mietang i owocami,

PRZEKASKI
Wachlarz migs pieczonych, galantyn 1 pasztetu,
Ryba w sosie stodko — kwasnym,

Pateczki krabowe otulone wgdzonym tososiem 1 sezamem,
Satatka z selerem naciowym, kurczakiem, ptatkami migdatowymi 1 sosem
jogurtowym curry,

Mini szasztyki z mozzarelli 1 pomidorkow cherry,

Tymbaliki $srodziemnomorskie,

Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo - herbaciany

KOSZT MENU 140,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 9

ZUPA
Kroélewski rosoét z kluseczkami, kurczakiem 1 warzywami,

DANIA GEOWNE
Schab po wtosku duszony w bialym winie,
Roladka z indyka z fetg, pomidorami suszonymi w sosie ziotowym,
Poledwiczka wieprzowa z aromatyczng tapenada,
Filet z sandacza w sosie kaparowym,

DODATKI
Purre z biatych korzennych warzyw,
Szpinakowe kopytka podsmazane,
Marchewka baby duszona w mleku kokosowym,
Brukselka gotowana w sosie paprykowym bournouse,
Satatka z buraczkoOw z musztardg francuskg 1 tymiankiem,

PRZEKASKI
Wachlarz migs pieczystych 1 wedlin tradycyjnie wedzonych,
Pasztet z kaczki w migdatach z konfiturg Zzurawinowa,
Dorsz w sosie stodko — kwasnym z rodzynkami i owocami tropikalnymi,
Satatka z kozim serem, gruszka 1 plastrami rostbefu w sosie malinowym,
Satatka z szynkg, ananasem, papryka i prazonymi ziarnami stonecznika,
Tatar z tososia z ziolami 1 oliwg cytrynowa,
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo — herbaciany

KOLACJA

Gulasz wegierski z pieczywem,
Barszcz z pasztecikiem grzybowym

KOSZT MENU 180,00 Zt. /1 OSOBA




MENU 10

ZUPA
Krem z bialych korzennych warzyw z chipsem z topinamburu,

DANIA GEOWNE
Bitki wotowe w sosie z czerwonego wina i warzyw,
Zrazy wieprzowe tradycyjnie nadziewane,
Kurczak kukurydziany supreme,
Pieczony filet z halibuta na purre dyniowym,

DODTAKI
Ryz z pesto pomidorowym,
Pieczone 16dki ziemniaczane z rozmarynem,
Kluski slaskie w masle 1 koprze,
Kapusta modra na ciepto,
Glazurowana marchewka w miodzie z zurawina,
Duet fasolek szparagowych w prazonym sezamie w masle,

PRZEKASKI
Potmisek migs pieczonych, galantyn 1 wedlin tradycyjnie wedzonych,
Tymbaliki wieprzowe z suszong $liwka 1 morela,
Tatar $ledziowy z marynowanymi grzybami,
Satatka z plastrami z indyka w oliwie orzechowej,
Satatka z owocami morza, oliwkami, kaparami i pomidorami suszonymi,
Tunczyk w czarnym sezamie na musie cytrynowym,
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy,
Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo — herbaciany

' KOLACJA
Zurek staropolski z pieczywem,
Barszcz z krokietem migsnym.

KOSZT MENU 180,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 11

ZUPA
Krem dyniowy z pomaranczg i nutg imbirowa,

DANIA GEOWNE
Rolada z karkéwki nadziewana grzybami,
Filet z kaczki w sosie wisniowym,
Devolaj z mastem pietruszkowym,
Poledwiczka wieprzowa szpikowana marynowana szparagami,

DODATKI
Duet ryzowy z warzywami krolewskimi 1 kurkuma,
Ziemniaki opiekane w rozmarynie,
Pyzy drozdzowe,
Surowka sezonowa,
Mix safat z prazonymi ziarnami,
Groszek cukrowy z marchewka baby,

PRZEKASKI
Potmisek migs pieczonych, pasztetu z kaczki 1 wedlin tradycyjnie wedzonych,
Tatar wotowy z marynatami,
Rostbef na r6zowo z sosem malinowym,

Krewetki tygrysie z oliwkami z pomidorami suszonymi w sosie chili,
Rellites z kaczki z jabtkiem i tymiankiem z domowym pieczywem,
Satatka z wedzong piersig z kurczaka z ryzem 1 ananasem,

Satatka z tunczykiem, jajkiem, korniszonem i dymka,

Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy, Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo — herbaciany

KOLACJA
Udziec jagnigcy z peczotto grzybowym,
Consomme z kaczki z pierozkami

KOSZT MENU 210,00 Z1. /1 OSOBA



MENU 12

ZUPA
Consomme z kaczki z pierozkami

DANIA GEOWNE
Comber z krolika w sosie koperkowym,
Zrazy wotowe ze szparagami,
Eskalopki cielece duszone w biatym winie,
Loso$ pieczony z sosem z szyjek rakowych,

DODATKI
Risotto maslane z kurkami,
Ziemniaki opiekane w ziotach,
Gnocchi z oliwg pieprzowa,
Ratatuille warzywne z czosnkiem i ziotami,
Mix salat z ziarnami 1 miodowo musztardowym winegretem,
Satatka z buraczkow z gorczycg 1 tymiankiem,

PRZEKASKI
Wachlarz migs pieczystych, galantyn 1 pasztetu
Potmisek serow plesniowych 1 wedlin tradycyjnych,
Filet z kaczki na r6zowo z powidtami zurawinowymi,

Satatka orientalna z kaczka,

Satatka grecka,

Sledz na dwa smaki,
Ryba w sosie pomidorowym,
Pieczywo 1 masto

NAPOJE
Kompot owocowy, Woda gazowana i niegazowana
Bufet kawowo — herbaciany

KOLACJA
Pieczona golonka w piwie i warzywach,
Zurek z pieczywem.

KOSZT MENU 210,00 Z1. /1 OSOBA



Napoje i alkohol

Propozycja |
Alkohol zakupiony u nas w specjalnych cenach,

Wodka Wyborowa 0,71 — 80,00 zt
Woadka Finlandia 0,71 - 90,00 zi
Jack Daniels 0,71 - 140,00 zt
J. W. Red 0,7 — 120,00 zt
Wino biate / czerwone — od 60,00 zt
Sok owocowy 1l — 14,00 zt
Napoje gazowane 11 — 16,00 zt
Kawa i herbata — 8,00 zi

Propozycja Il
Alkohol 1 napoje po stronie Gosci
Optata korkowa — 30,00 zt / 1 Osoba

Obie propozycje mozna modyfikowa¢ wg Panstwa uwag 1 sugestii.

Oferta naszych ciast
Duza blaszka 24 porcje 140 zt lub mata blaszka 12 porcji 80 zi:
- sernik na czekoladowym spodzie
-ciasto czekoladowe z konfiturg wisniowa
-jablecznik z palong wtoska beza
Tarta o $rednicy 20 cm 12 porcji :80 zt:
-tarta czekoladowa
-tarta cytrynowa z beza
-tarta budyniowo-waniliowa z owocami




Informacje dodatkowe:

w

Menu do 140zl/0s. obowigzuje¢ do godziny 22:00. W przypadku przedtuzenia o kazda
kolejng godzing doliczamy optate 200zl/godz.

. Menu od 180zl/0s nie maja zadnych kosztéw dodatkowych zwigzanych z wynajmem sali.

Obowigzuja do godziny 4:00.

Do rachunku doliczamy 5% wartosci rachunku koncowego — jest to optata za serwis.
Jezeli dostarczacie Panstwo tort lub ciasto do restauracji z piekarni lub cukierni to do ra-
chunku doliczamy kwot¢ od 50,00 zt do 150,00 zt za serwis torta i ciast.

Atrakcje dodatkowe:

N

©COoN Ok~

Grill w ogrodzie wg ustalonego Menu. Cena za osob¢ wg Menu.

Stot wiejski w wedlinami z wlasnej wedzarni oraz piklami wtasnej produkeji. Cena do
600,00 zt.

Mozliwo$¢ pomocy w znalezieniu zespotu czy dj.

Degustacja wina lub whisky — cena do indywidulanego ustalenia.

Dziczyzna — wg indywidualnego zamowienia.

Karykaturzysta. Cena do indywidualnego ustalenia.

Muzyka na zywo — saksofon. Koszt okoto 1000 — 2000 zt.

Candy bar — cena zalezna od wybranego asortymentu.

Animator dla dzieci — koszt okoto 1000,00 zt

Szczegotowe informacje:

Rafal Andrzejaszek

General Manager Eurohotels & Anatra Restaurant
r.andrzejaszek.manager@gmail.com
http://anatra.com.pl/

http://eurohotels.com.pl/

tel. +48 882 515 535


http://anatra.com.pl/
http://eurohotels.com.pl/

